ENTRANTS

COCA DE VIDRE AMB TOMAQUET DE PENJAR | OLI D’OLIVA VERGE EXTRA
SEITONS EN VINAGRE AMB OLIVADA I CIiTRICS

ESCALIVADA DE VERDURES A LA BRASA AMB ROMESCO

AMANIDA D’ESPINACS, PERA, FORMATGE D’OVELLA DE MAS FARRO | CRUIXENT DE CEBA
RECUIT DE DRAP D’ULLASTRET AMB ANXOVES DE L’ESCALA | OLIVADA
TARTAR DE TOMAQUET AMB CEBA TENDRA | BONIiTOL EN OLI D’OLIVA
ANXOVES 00 DE L’ESCALA

PERNIL IBERIC DE GLA 100%

BUNYOLS DE BACALLA AMB ALLIOLI DE PERA (UNITAT)

SARDINES A LES BRASES D’ALZINA AMB ALL | JULIVERT

BRANDADA DE BACALLA AMB TORRADETES

MUSCLOS AL FORN DE LLENYA

CROQUETES DE GAMBA DE PALAMOS

NAVALLES AL FORN DE LLENYA

ARROSSOS | FIDEUS AL FORN DE LLENYA D’ALZINA (NOMES MIG DIA) (MiN. 2 PERSONAS)

ROSSEJAT DE FIDEUS “TOC AL MAR”
ARROS FOSC DE L’EMPORDA (MAR | MUNTANYA)
ARROS NEGRE AMB SiPIA | LA SEVA TINTA AMB ALL | OLI DE SAFRA

ARROS SEC DE PEIX DE ROCA AMB ALLIOLI DE GAMBA
PAELLA “TOC AL MAR”
ARROS SEC DE CALAMAR AMB ALLIOLI D’ALL NEGRE

PEIXOS A LA BRASA D’ALZINA

GAMBES DE PALAMOS
PEIXOS DE LES BARQUES DE LA COSTA DE BEGUR (SEGONS CAPTURA DEL DIA)
LLAGOSTA VERMELLA DEL CAP DE BEGUR

GUARNICIONS: ESCALIVADA 8€ / ARROS PILAFF 8€ / PEBROT CONFITAT AL FORN DE LLENYA | EL SEU PIL PIL 14€

CARNS A LA BRASA D’ALZINA

FILET DE VEDELLA FEMELLA DE GIRONA

PLATS DE CUINA CASOLANA

MANDONGUILLES DE CARN AMB SOFREGIT EMPORDANES | ARROS PILAFF

PEU DE PORC “SENSE FEINA” AMB GAMBES DE PALAMOS
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