
POUR COMMENCER 

PAIN ET TOMATE AVEC HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA                     / 4,30€ 

ANCHOIS AU VINAIGRE AVEC PÂTE D’OLIVES ET CITRIQUES        / 15€ 

LÉGUMES GRILLÉES AVEC SAUCE ‘ROMESCO’          / 17€ 

SALADE D’ÉPINARDS, POIRE, FROMAGE DE MOUTON DE ’MAS FARRÓ’ ET OIGNON A CROQUER     / 17€ 

RECUIT DE DRAP’ FROMAGE, ANCHOIS DE ‘L’ESCALA’ ET PÂTE  D’OLIVES       / 17€ 

TARTAR DE TOMATES ET D’OIGNON AVEC THON EN HUILE D’OLIVE       / 18€ 

ANCHOIS 00 DE ‘L’ESCALA’            / 20€ 

JAMBON IBÉRIQUE DE ‘BELLOTA’ 100%          / 29€ 

BEIGNETS DE MORUE AVEC ALLIOLI DE POIRE (UNITÉ)         / 4€ 

SARDINES GRILLÉES AVEC AIL ET PERSIL          / 15€ 

BRANDADE DE MORUE AVEC DES TOASTS          / 17€ 

MOULES GRILLÉES             / 18€ 

CROQUETTES DE CREVETTES DE PALAMÓS          / 21€ 

COUTEAUX GRILLÉES            / 24€ 

RIZ ET NOUILLES (MIDI SEULEMENT) (MÍN. 2 PAX) 

PAELLA DE NOUILLES ‘TOC AL MAR’                    / 23€ PAX 

RIZ FONCÉ DE L’EMPORDÀ (MER E MONTAGNE)                 / 25€ PAX 

RIZ SEC NOIR AVEC AILLOLI AU SAUFRAN / BLACK RICE AND SAFFRON ALLIOLI                                                               / 29 € PAX 

RIZ SEC DE POISSON DE ROCHE AVEC ALLIOLI DE CREVETTES                 / 29€ PAX 

PAELLA ‘TOC AL MAR’                     / 32€ PAX 

RIZ SEC AVEC CALAMAR ET ALLIOLI NOIR                   / 32€ PAX 

POISSON AU FOUR A BOIS 

CREVETTE DE PALAMÓS            / 60€ 

LES POISSONS PROVENANT DES BATEAUX DE PÊCHE DE LA CÔTE DE BEGUR                 / 89€ KG 

HOMARD ROUGE DE LA CÔTE DE BEGUR                           / 154€ KG 

GARNITURE: LÉGUMES GRILLÉES 8€ / RIZ PILAFF 8€/ POIVRON CONFIT AU FOUR À BOIS AVEC SAUCE PIL-PIL CARAMÉLISÉE 14€ 
 
 
VIANDES AU FOUR A BOIS 
 
FILET DE VEAU DE ‘GIRONA’            / 30€ 
 
 
PLATS DE CUISINE MAISON 
 
BOULETTES DE VIANDE AVEC SAUCE ‘EMPORDANÈS’ ET RIZ PILAFF        / 18€ 
 
PIEDS DE PORCS DÉSOSSES DE CREVETTES DE ‘PALAMÓS’         / 26€ 


